
Juntos, creamos su snack Signature



Juntos creamos
su producto
Signature

Nuestro compromiso con Novepan es, más que nunca, de-
sarrollar, en colaboración con nuestros clientes, productos 
con un sabor único, que ofrezcan placer a los consumidores, 
preservando al mismo tiempo los recursos y respetando a las 
personas. 

Jean-Manuel LEVEQUE, Presidente de Novepan

Para garantizar el saber hacer francés,
nuestros centros de producción están

ubicados en Francia.
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Soluciones sosteniblesa medida
Tipo de producto

Estamos en constante innovación para 
permitirle responder a un mercado 
dinámico: Fozza, Crok’Moelleux...

Novepan hace uso de sus conocimientos de 
panadería para ofrecerle diferentes tipos de 
masa para el diseño de sus snacks: pizza, 
hojaldre, foccacia, fougasse...

Determine el tamaño y el peso de 
su producto Signature en función 
de sus necesidades.

Tipo de masa Dimensiones

Para una solución llave en mano y exclusiva, 
le proponemos diferentes tipos de envases 
personalizables a su medida.

Elaboremos juntos su receta siguiendo 
sus indicaciones: origen francés, 
vegetariana, sin aditivos...

Embalaje
Relleno

Le proponemos 5 opciones de personalización  
para crear un producto único, acorde con su marca, y que 

le identifique ante sus cliente.

El plus Novepan, ¡es nuestra solución de embalaje a medida! ¡Sean las que 
sean sus limitaciones, tenemos la solución!

¿Necesita rapidez ? ¿Busca una solución llave en mano? Novepan le propone 
su embalaje flowpack.

¿Le interesa un tipo de producto para llevar? Opte por la bolsa snaking 
divisible por la mitad. Con su gran ventana, es ideal para la restauración móvil. 
También proponemos las etiquetas con toda la información reglamentaria.

El Plus,
¡nuestra solución 
de embalaje!

DESCONGELACIÓN COCIÓN EN HORNO 
DE SOLERA

BOLSA + 
ETIQUETA

FLOWPACK

FERMENTACIÓN 
70 % DE HUMEDAD

VEGETARIANO CARNE DE ORIGEN 
FRANCÉS

ÍN
D

IC
E

COCCIÓN EN 
HORNO VENTILADO

COCCIÓN EN HORNO 
COMBINADO

Todos nuestros 
productos se 
comercializan 
congelados 
precocinados para
volver al trabajo
simple y rápido.

Listo en segundos con
un cuatro que combiné.
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Nuestros snacks para 
almorzar
Nuestras pizzas individuales  
Nuestras Escargotines
Nuestras Fozzas
Nuestras Fougasses
Nuestros Crok’Moelleux

Para compartir
Nuestras pizzas dúo
Nuestras Fougasses XXL
Nuestras Focaccias 

Datos logísticos

LÉGENDE
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APOYAMOS
EL PACTO MUNDIAL

Medio ambiente SocialProducto

Nuestra misión
RSE

Novepan, crea productos 
buenos, naturales  
y responsables, preservando  
al mismo tiempo los recursos  
y respetando a las personas.

Un lugar ejemplar en cuanto a 
medio ambiente, una óptima gestión 
del fin de vida de los productos y el 
respeto de la biodiversidad para la 

preservación de los recursos

Un concepto limpio, sostenible y 
nutritivo para asegurar la calidad 

de los productos

La seguridad, el desarrollo humano 
y la calidad de vida en el trabajo  

al servicio de las Personas

Carta Clean Label
Nuestra carta “Clean label” tiene por objetivo excluir 

ingredientes considerados indeseables*. De este modo, todas 

nuestras materias primas están garantizadas:

- Sin potenciadores de sabor

- Sin aromatizantes (excepto embutidos)

 - Sin colorantes
- Sin conservantes (excepto embutidos)

- Sin ácidos grasos trans hidrogenados o parcialmente hidrogenados

- Sin ácidos grasos trans no presentes de forma natural

- Sin ingredientes a base de alcohol (a menos que ésta sea una característica 

del producto)
- Sin gelatinas animales

- Sin OGM (menos de 0,9%)

- Sin ionización
- Sin nanomateriales

A lo largo del proceso de desarrollo de nuestros productos, nuestro equipo de 

I+D privilegia las recetas sin aditivos y sin aceite de palma.

*�Algunas recetas pueden contener ingredientes de origen natural con un rol funcional 

similar al de ciertos aditivos.

Clean
- �Aplicación del sello Clean Label  

formalizado en 2019

Sostenibilidad
- �Miembro activo de canales de distribución 

franceses locales y certificados  
(CRC®, ecológico, etc.)

- �Suministro preferente de ingredientes de 
origen francés  

- �100% carne de origen francés  

Nutrición
- �Propuesta de una gama de panes con un 

25% menos de sal respecto a nuestros 
estándares  

- �Una receta vegetariana por familia  
de productos de snacking

Novepan está comprometido, desde 
el 2018, con la iniciativa de responsa-
bilidad social del Pacto Mundial de las 
Naciones Unidas y sus 10 principios 
en torno a los derechos humanos, las 
normas laborales, el medio ambiente 
y la lucha contra la corrupción.
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En Novepan sabemos que para elaborar buenos 
productos es necesario elegir la mejor de las 
harinas. Por eso elegimos harinas con un alto valor 
añadido. 

Nuestras 
cadenas de 
suministro

Nos comprometemos a privilegiar el suministro de harinas francesas con el fin de 
elaborar productos de panadería y de snacking de alta calidad, que respondan a 
sus necesidades y a las de sus consumidores.

En respuesta a los actuales retos sociales y medioambientales actuales, la to-
talidad de nuestras empresas está comprometida con el Sector Ecológico, que 
garantiza: 

•	El respeto de los ecosistemas vivos y del bienestar animal 
•	El cuidado de la biodiversidad y de la fertilidad del suelo 
•	La no utilización de pesticidas químicos sintéticos y OGM
•	El uso de productos naturales y auténticos 

Descubra nuestros snacks elaborados a partir de harina certi-
ficada AB (Agricultura Ecológica) o contáctenos para crear su 
propio snack Signature con harina certificada AB.

Sectorconvencional

Sectorecológico
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Nuestras pausas para el

¿Está buscando una alternativa a los snacks 
tradicionales para impulsar su oferta?    
Le ofrecemos soluciones completas y prácticas: 
productos innovadores, embalajes y un 
acompañamiento 100% personalizado. 
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Nuestras pizzas individuales

Nuestras Escargotines

250034
3 quesos bio

250035
Feta calabacín bio

250036
Jamón champiñones 
bio

250039
Tomate, calabacín
& mozzarella

250037
Espinacas & cabra

250038
Pollo curry

250037 ESPINACAS & CABRA | Diámetro : 11 cm | Peso precocido : 120 g | Unidades/caja : 24
1 h 8 min/180 °C 40 s

250038 POLLO CURRY | Diámetro : 11 cm | Peso precocido : 130 g | Unidades/caja : 24
1 h 8 min/180 °C 40 s

250039 TOMATE, CALABACÍN & MOZZARELLA | Diámetro : 11 cm | Peso precocido : 130 g | Unidades/caja : 24
1 h 8 min/180 °C 40 s

 250034 3 QUESOS BIO | Diámetro : 13 cm | Peso precocido : 150 g | Unidades/caja : 24
1 h 30 6 min/180 °C 50 s

 250035 FETA COURGETTES BIO | Diámetro : 13 cm | Peso precocido : 150 g | Unidades/caja : 24
1 h 30 6 min/180 °C 50 s

 250036 JAMBON CHAMPIGNONS BIO | Diámetro : 13 cm | Peso precocido : 150 g | Unidades/caja : 24
1 h 30 6 min/180 °C 50 s

Nuevo

Nuevo

NUESTRAS PAUSAS PARA EL ALMUERZO
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NUEVO

NUEVO

NUEVO NUEVO

Nuestras Fozzas

150123
3 quesos

250043
Pollo massala

250044
Pollo a la Vasca

250045
Tian de verduras

250046
Tartiflette

NU
ES

TR
AS

 PA
US

AS
 PA

RA
 EL

 AL
MU

ER
ZO

150093 POLLO & CABRA  | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 6 min/180 °C 45 s

150095 CHORIZO & PIMIENTOS | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 6 min/180 °C 45 s

150097 BACON & NATA | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 7 min/180 °C 45 s

150123 3 QUESOS  | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 6 min/180 °C 45 s

250019 PIMIENTOS & CALABACÍN ASADO | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 30 6 min/180 °C 45 s

150124 VERDURAS MEDITERRÁNEAS & POLLO | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
30 min 4 min/180 °C 45 s

250043 POLLO MASSALA | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 6 min/180 °C 45 s

250044 POLLO A LA VASCA | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 6 min/180 °C 45 s

250045 TIAN DE VERDURAS | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 6 min/180 °C 45 s

250046 TARTIFLETTE | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 6 min/180 °C 45 s

 250025 3 QUESOS BIO | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 30 6 min/180 °C 45 s

 250026 MOZARELLA PIMIENTOS TERNERA BIO | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 30 6 min/180 °C 45 s

 250027 VERDURAS BIO | Longitud : 17 cm | Peso precocido : 180 g | Unidades/caja : 24
1 h 30 6 min/180 °C 45 s
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Nuestras fougasses

Nuestros Crok’Moelleux

150139 VERDURAS & POLLO | Longitud : 13x6 cm | Peso precocido : 90 g | Unidades/caja : 24
1 h 8 min/180 °C 35 s

150140 VERDURAS PICANTES | Longitud : 13x6 cm | Peso precocido : 90 g | Unidades/caja : 24
30 min 5 min/180 °C 35 s

150074 BASE FOUGASSE CRUDA | Longitud : 28x9 cm | Poids cru : 155 g | Unidades/caja : 50
2 h - 2 h 30 10 min/210 °C

150144 BACON, NATA & CEBOLLA | Longitud : 30 cm | Peso precocido : 300 g | Unidades/caja : 10
2 h 6 min/180 °C 1 min

150145 CHORIZO & PIMIENTOS | Longitud : 30 cm | Peso precocido : 300 g | Unidades/caja : 10
2 h 8 min/180 °C 1 min

150146 FOURME D’AMBERT & NUECES | Longitud : 30 cm | Peso precocido : 300 g | Unidades/caja : 10
2 h 8 min/180 °C 1 min

150144
Bacon, nata & cebolla

150145
Chorizo & pimientos

150146
Fourme d’Ambert & nueces

150139 
Verduras & pollo 150140

Verduras picantes

NUESTRAS PAUSAS PARA EL ALMUERZO
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Para compartir

Complete su gama con una oferta de productos 
para compartir: ¡ideal para las reuniones 
familiares o de amigos!
Para encargos específicos, póngase en 
contacto con nosotros.
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Nuestras pizzas dúo

250020
Margarita & 3 quesos

P
A

R
A

 C
O

M
P

A
R

TIR 250020 MARGARITA & 3 QUESOS | Dimensiones: 16x24 cm | Peso precocido : 300 g | Unidades/caja : 10
2 h 8 min/180 °C

250021 QUESOS, JAMÓN PEREJIL & CALABACÍN ASADO | Dimensiones: 16x24 cm | Peso precocido : 300 g | Unidades/caja : 10
2 h 8 min/180 °C

250021
Quesos, jamón perejil & calabacín asado
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Nuestras fougasses XXL

Nuestras focaccias

150082
Flor de sal de Guérande & romero

250003 BACON, NATA & CEBOLLA | Dimensiones: 38x26 cm | Peso precocido : 900 g | Unidades/caja : 4
1 h 30 8 min/180 °C

250002 CHORIZO & PIMIENTO | Dimensiones: 38x26 cm | Peso precocido : 900 g | Unidades/caja : 4
1 h 30 8 min/180 °C

250015 PIMIENTOS, TOMATE & CALABACÍN | Dimensiones: 38x26 cm | Peso precocido : 900 g | Unidades/caja : 4
1 h 30 8 min/180 °C

150079 NATURAL DIVISIBLE | Longitud : 57x37 cm | Peso precocido : 790 g | Unidades/caja : 3
10 - 15 min 3 - 4 min/180 °C

150082 FLOR DE SAL DE GUÉRANDE & ROMERO | Longitud : 36x28 cm | Peso precocido : 675 g | Unidades/caja : 4
10 - 15 min 3 - 4 min/180 °C

150079
Natural divisible

250003
Bacon, nata & cebolla

250015
Pimientos, tomate & calabacín
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NUESTRAS PIZZAS INDIVIDUALES
Código Denominación Dimensiones Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

250034 3 quesos bio 13 cm 150 g 24 8 7 56 1344

250035 Feta calabacín bio 13 cm 150 g 24 8 7 56 1344

250036 Jamón champiñones bio 13 cm 150 g 24 8 7 56 1344

NUESTRAS ESCARGOTINES
Código Denominación Dimensiones Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

250037 Espinacas & cabra 11 cm 120 g 24 13 6 78 1872

250038 Pollo curry 11 cm 130 g 24 13 6 78 1872

250039 Tomate, calabacín & mozzarella 11 cm 130 g 24 13 6 78 1872

NUESTRAS FOZZAS
Código Denominación Dimensiones Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

150093 Pollo & cabra 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

150095 Chorizo & pimientos 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

150097 Bacon & nata 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

150123 3 quesos 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250019 Pimientos & calabacín asado 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

150124 Verduras mediterráneas & pollo 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250043 Pollo massala 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250044 Pollo a la Vasca 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250045 Tian de verduras 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250046 Tartiflette 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250025 3 quesos bio 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250026 Mozarella pimientos ternera bio 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344

250027 Verduras bio 17 cm 180 g 24 8 7 56 1344
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NUESTRAS FOUGASSES
Código Denominación Dimensiones Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

150074 Base fougasse cruda 28x9 cm 50 8+3 9+4 84 4200

150144 Bacon, nata & cebolla 30 cm 300 g 10 8 7 56 560

150145 Chorizo & pimientos 30 cm 300 g 10 8 7 56 560

150146 Fourme d’Ambert AOP & nueces 30 cm 300 g 10 8 7 56 560

NUESTROS CROK’ MOELLEUX
Código Denominación Dimensiones Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

150139 Verduras & pollo 13x6 cm 90 g 24 8 10 80 1920

150140 Verduras picantes 13x6 cm 90 g 24 8 10 80 1920

NUESTRAS FOUGASSES XXL
Código Denominación Dimensiones Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

250003 Bacon, nata & cebolla 38x26 cm 900 g 4 8 10 80 320

250002 Chorizo & pimientos 38x26 cm 900 g 4 8 10 80 320

250015 Pimientos, tomates & calabacín 38x26 cm 900 g 4 8 10 80 320

Fotos no contractuales. 
Los pesos y dimensiones pueden variar, consultar la ficha técnica.

NUESTRAS PIZZAS DÚO
Código Denominación Dimen-

siones
Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

250020 Margarita & 3 quesos 16x24 cm 300 g 10 8 7 56 560

250021 Quesos, jamón perejil & calabacín asado 16x24 cm 300 g 10 8 7 56 560

NUESTRAS FOCACCIAS
Código Denominación Dimen-

siones
Peso precocido Unidades/

Caja
Cajas/

Capa
Capas/

Palet
Cajas/
Palets

Productos/
Palet

150079 Natural divisible 57x37 cm 790 g 3 4 18 72 216

150082 Flor de sal de Guérande & romero 36x28 cm 675 g 4 8 10 80 320
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Descubra el resto de nuestras especialidades

Contacto: 
contact@novepan.fr
+33 3 20 17 05 30 
www.novepan.fr

Ateliers du Pain 
ZA GARRIGUE LONGUE 
81600 MONTANS 
Francia  
Certificado IFS - BIO - CRC®

Bionatis 
70 IMPASSE DES ATELIERS 
69610 HAUTE RIVOIRE 
Francia  
Certificado IFS - BIO

Grain d’Or 
LOMME 
RUE LAVOISIER  
ZAC NOVO 
59160 LOMME 
Francia 
Certificado IFS - BRC - BIO

DUNKERQUE 
RUE DE L’ABBE GREGOIRE 
59760 GRANDE-SYNTHE 
Francia 
Certificado IFS - BRC - BIO

ROUEN 
RUE PIERRE ET MARIE CURIE 
ZA DU POMMERET 
76650 PETIT-COURONNE 
Francia 
Certificado IFS - BRC

Lubrano 
ZAE LA CLAU 3  
1 RUE NICOLAS APPERT 
34770 GIGEAN 
Francia 
Certificado IFS - BIO - CRC®

Equipo Comercial
Sébastien PECQUERAUX

Director commercial
s.pecqueraux@novepan.fr

Julien CAUSSADE
Director comercial Ateliers du Pain

julien.caussade@ateliersdupain.com
Thierry DELBOSCO

Director comercial  Bionatis
t.delbosco@bionatis.fr

Laurent BULTEZ
Cuenta clave  GMS
l.bultez@novepan.fr

Patrice GRANDGONNET
Responsable regional de ventas Sur

p.grandgonnet@novepan.fr
Jonathan REINHARD

Responsable regional de ventas Este
j.reinhard@novepan.fr

Equipo ADV
Valérie ALVAREZ, 

Ateliers du Pain, 
commercial@ateliersdupain.com

Laëtitia DEVAUX, 
Bionatis, 

l.devaux@bionatis.fr
Béatrice PERRON, 

Grain d’Or, 
b.perron@novepan.fr

Anaïs FREZOU,  
Lubrano, 

a.frezou@novepan.fr


